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LA LLOMA

BONICAIRE * MONASTRELL

CAN'LEANDRO

LA LLOMA 2023

D.O.P. VALENCIA (RED WINE)
Directo, equilibrado y muy fresco
Direct, balanced and very fresh

Viiiedo - Vinyerard

Vifiedos vicjos con conduccién en vaso situados en la Finca la Lloma Rasa entre 500 y 550 m. de altitud.
- Bonicaire: Suclo pobre de textura franco arenoso con cantos en superficie. - Monastrell: Suclo limo-
so-arenoso sobre costra muy caliza a 2 metros de profundidad. Méximo respeto ecoldgico. En proceso
de certificacion ecoldgica. O/ local vines with tradicional Gobelet condnition in Lloma Rasa estate betwen 500 and
550 meters altitude above sea level. Bonicaive: Poor sandy loam soil with surface edges. Monastrell: Limy-sandy soil on a

veyy limestone cvust to 2 meters depth. Ecological systems applied. In process of ecological certification.

Condiciones aflada 2023 - Harvest conditions 2023

Después de un invierno seco y una primavera muy avanzada, en mayo tuvimos precipitaciones
abundantes que provocaron un tetraso en el crecimiento de las plantas. Las altas temperaturas de los
meses de verano provocaron que las vides aceleraran su produccion de azicar y produjeron una
rapida maduracién en los vifiedos mas tempranos. Pese a ello, las precipitaciones de finales de agosto
y ptincipios de septiembre, que acumularon mds de 400 litros de lluvia, hicieron que los vifiedos
retomaran su ciclo natural y nos regalaran uvas frescas y perfectamente maduras en una afiada muy
mediterrinea. Afiera dry winter and a very late spring, in May we had abundant rainfall that cansed a delay in plant
growth. The high temperatures of the summeer months cansed the vines to accelevate their sugar production and produced
rapid ripening in the earliest vineyards. Despite this, the rainfall at the end of August and beginning of September, which
accrmtlated more than 400 liters of rain, cansed the vineyards fo resume their natural cycle and gave us fresh and perfectly
ripe grapes in a very Mediterranean vintage.

Variedades de uva - Grapes Graduacién - Alcohol content
60% Bonicaire - 40% Monastrell 13,5%vol.

Elaboracion - Vinification

Vendimia seleccionada con cajas de 18kg. Fermentacién alcoholica (24°-26°) de las uvas enteras en depo-
sito de acero inoxidable durante 20 dias. Después del prensado el vino termina de fermentar barricas
grandes y deposito de hormigdn. Hawest collected in cases. Alobolic fermentation (24° - 26°C) in stainless steel tanks

of whole grapes with stem for 20 days. After pressing, the wine finishes fermenting in big oak barvrels and concrete tanks.

Crianza - Aging

Con lias finas en barricas grandes, y deposito de hormigdn. On it s fine less in big oak barrels and concrete tanks.

Tomalo con... - Pairing with...
Pollo, pescado, ostras, almejas, mejillones, pastas, quiche, ensalada de pasta, comida tailandesa, quesos
semi, etc.... 0 simplemente como aperitivo y disfrutar de este vino. Chicken, fish, shelfilsh, oysters, clams,

mussels, antipasto, quiche, pasta salad, Thai foods, cow and sheep iheese, efc... or simiply as aperitif and enjoy this wine.



